Aktualnosci

Przy zagorzanskim stole ugoscily przedstawicieli branzy
turystycznej z regionu

15/09/2020, dodat: Magda Polanska

Drugie projektowe warsztaty z gotowania potraw regionalnych przeprowadzone przez
Swarne Babki z Letowego byly nie mniej ekscytujace i smaczne, niz te pierwsze.

Tym razem tetowskie gospodynie zaprosity swoich gosci do siebie. W miejscowej remizie OSP
wyczarowaly zagdrzanska take, grzadke i kawatek lasu... Na pieknie zaaranzowanym na te
okoliczno$é zagorzanskim stole byly tez produkty z ich spizarni!

Na warsztaty, podczas ktérych uczyly gotowania czterech zagérzanskich potraw: zupy z korpieli,
sapki, pierogow z suszonymi $liwkami i kotoca z bryndza, zaprosily tym razem przedstawicieli
obiektéw turystycznych z regionu. Uczestnicy spotkania, zachwyceni tradycyjnymi smakami, juz przy
stole snuli plany wprowadzenia tych potraw w menu swoich obiektow oraz polecania swoim gosciom
warsztatéw z ich gotowania. Rozkoszne smaki piescity podniebienia gosci Swarnych Babek, a
zapachy unoszace sie w pomieszczeniu i wrazenia estetyczne zagorzanskiego stotu tylko potegowaty
przyjemne doznania.

Zainteresowanie tymi potrawami przerosto nasze oczekiwania - projektowe warsztaty podsumowuja
panie z KGW Letowe. Z pewnymi obawami pisatySmy wniosek grantowy i zapraszatysmy na nasze



warsztaty. Okazato sie, ze w naczyniach nie zostata ani kropla, na stotach nawet okruszek, a
zadowolonym gosciom bardzo smakowaty przygotowane przez nas dania. Warto tutaj réwniez dodac, ze
nasza ,korpielanka” otrzymata 1 miejsce w powiatowym konkursie ,Przysmaki Kot Gospodyn Wiejskich” -
to dobry prognostyk, ale i rekomendacja dla naszych potraw.

Kolejne warsztaty z przygotowania czterech tradycyjnych potraw sa czescia projektu realizowanego
przez KGW Letowe ,,Warsztaty kulinarne z przygotowania tradycyjnych potraw zagorzanskich
sposobem na rozszerzenie dziatalnosci odptatnej Kota Gospodyn Wiejskich w Letowem”, na ktory
tetowianki otrzymaly grant z Matopolskiego Osrodka Wsparcia Ekonomii Spotecznej - Subregion
Sadecki. W jego ramach gospodynie mialy wytypowaé cztery potrawy regionalne, na ktore, po
przeprowadzeniu odpowiedniej procedury, zostana ztozone wnioski o wpis na Liste Produktéw
Tradycyjnych oraz Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego w Matopolsce. Finalnie potrawy te maja
stanowi¢ dodatkowa karte zagorzanskiego menu w restauracji Pensjonatu Szczebel w Mszanie
Dolnej. Kolejne obiekty planuja juz wprowadzic taki jadtospis rowniez u siebie. Gospodynie z
Letowego szykuja sie takze do przeprowadzania warsztatow z gotowania tych potraw oraz uzyskania
Znaku Promocyjnego Zagdrzanskie Dziedziny na te warsztaty.

W ramach projektu powstanie réwniez spot reklamowy o czterech zagdrzanskich potrawach (zupie z
korpieli, sapce, pierogach z suszonymi sliwkami i kotocu z bryndza) oraz ulotka informujaca o ich
pochodzeniu, wlasciwosciach zdrowotnych, okolicznosciach, w jakich jadali je drzewiej Zagorzanie
oraz mozliwosci wziecia udziatu w warsztatach z ich gotowania.

Projekt ,Warsztaty kulinarne z przygotowania tradycyjnych potraw zagérzanskich sposobem na
rozszerzenie dziatalnosci odptatnej Kota Gospodyn Wiejskich w Letowem” realizowany jest w ramach
Matopolskiego Osrodka Wsparcie Ekonomii Spotecznej - Subregion Sadecki, przy wsparciu
Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa Matopolskiego na lata 2014 - 2020,
wspotfinansowanego z Europejskiego Funduszu Spotecznego.
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Projekt realizowany w ramach Programu Grantowego
Matopolskiego Osrodka Wsparcia Ekonomii Spotecznej
- Subregion Sadecki, przy wsparciu Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewaddztwa Matopolskiego
na lata 2014-2020, wspotfinansowanego z Europejskiego
Funduszu Spotecznego.
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